Impressum

Bibliografische Information der Deutschen Nationalbibliothek
Die Deutsche Nationalbibliothek verzeichnet diese Publikation

in der Deutschen Nationalbibliografie; detaillierte bibliografische
Daten sind im Internet iiber http://dnb.d-nb.de abrufbar.

© 2023 Verlag Anton Pustet
5020 Salzburg, BergstraBe 12
Samtliche Rechte vorbehalten.

Lektorat: Beatrix Binder

Covergestaltung, Grafik und Produktion: Nadine Kaschnig-Label
Coversujet: Innenhof vom Kulturwirtshaus Pammer in Hirschbach
Karten: ARGE Kartografie

Druck: Floriancic tisk d.o.o.

gedruckt in der EU

ISBN 978-3-7025-1083-1

www.pustet.at

Bildnachweis: S. 204 Harald Buchner, Desselbrunn; alle anderen Fotografien von Josef Leitner
Alle Routenbeschreibungen wurden von Autor und Verlag nach griindlicher Recherche

und derzeitigem Wissensstand erstellt. Eine Haftung fiir die Richtigkeit der Angaben

wird nicht ibernommen. Die Verwendung dieses Wanderfiihrers erfolgt ausschlieBlich
auf eigenes Risiko und auf eigene Gefahr.

Ausfliige in die Natur, Interessantes aus Kunst, Kultur und Geschichte, Inspiration und Genuss fiir Ihr Zuhause —
entdecken Sie die Vielfalt unseres Programms auf www.pustet.at

Wir versorgen Sie gern mit allen Informationen zu Buch-Angeboten, Gewinnspielen und Veranstaltungen:

Newsletter: Facebook: Instagram:
https://pustet.at/de/kontakt/newsletter.html verlagantonpustet verlagantonpustet
i

Wir bemiihen uns bei jedem unserer Biicher um eine ressourcenschonende Produktion. Alle unsere Titel
werden in Osterreich und seinen Nachbarlandern gedruckt. Um umweltschadliche Verpackungen zu
vermeiden, werden unsere Biicher nicht mehr einzeln in Folie eingeschweiBt. Es ist uns ein Anliegen,
einen nachhaltigen Beitrag zum Klima- und Umweltschutz zu leisten.

Josef Leitner

wandern
einkehren
wohlfiihlen

Oberosterreich genieBen

VERLAG ANTON PUSTET



Inhalt

Miihlviertel
1 Aigen-Schlagl Barig & bierig...........cceeverrerecrrerrerreerennee. 12
2 Altenfelden Vegetarische Urkraft & Schwarze Kucht .......... 17
3 Kleinzell Bauernschmaus & Kunstgenuss...........ccccceveueee.. 20
4 Bad MiihUacken Von Teufeln & Nymphen ..........ccccvvurennnee 23
5 Walding Schweinegliick mit Panoramablick ...................... 28
6 Eidenberg Burgerparadies & mystische Steine................... 31
7 Waxenberg Gustostiickerl & Landeshymne............ccc.c...... 34
8 Zwettl Frauenpower in der EdImihle .......coceveevveeeecerennnes 38
9 Hirschbach Granitgewdlbe & Rundblicke ............cccuue....... 41
10 Neumarkt Marterl, Glasfenster & Tafelspitz....................... b
11 St. Leonhard Pilgertascherl geben Kraft..........ccccoreeene.ne. 48
12 UnterweiBenbach Geriebene Knddel & mehr ..................... b1
13 Tragwein Eine runde Sache...........ooeeueeereeeeeeeccrereenes b4
14 Rechberg Auf dem Riicken der Pferde ..........cccccerevurunnce.. h8
15 Sarmingstein Fangfrische Forelle am alten Mautturm........ 61

-_—
o~

Mauthausen Donau, Granit und Salz.........cooeeeveeevvveerene. 04

17
18
19
20
21
22
23
24
25

26
27
28
29
30
31
32
33
34

Traunviertel

Waldneukirchen Im Zentrum der Messerer.........ccccooeue..... 70
Losenstein Gourmetspeisen im Sternenpark...................... 73
GroBraming Farbenpracht mit Panorama............................ 77
Weyer Von der Hengstdeckstation zum Kultiwirt................ 80
Spital Heurigenwirtin am Berg ..........ccoeeeeerereereerrnerenennn. 83
Steyrling Vom Bergretter zum Hiittenwirt .......................... 87
Micheldorf Hirschgenuss beim Schwarzen Grafen.............. 90
Inzersdorf Dorfstub’'n mit Charme..........ccocoeeverrevcereereennee 9%
Vorchdorf Genuss & Kunst im Schloss ...........cccveveerereenes 98
Salzkammergut

Gmunden Gipfelfreuden mit Ofenbratl ..............cc.coenn....... 104
Traunkirchen Yak-Gulasch und RodelspaB........................ 108
Bad Ischl Vom Sternbild inspiriert.........ccoovrerereereccennnnes m
Bad Ischl Saibling in der Panorama-Gondel....................... 114
St. Gilgen Das Zwdlferhorn zum AnbeiBlen......................... 117
St. Gilgen Geheiligter Fischgenuss..........cceeecevrecurencnee. 120
Mondsee Reinanken & Wasserkraft...........ccccovveeerreerenenes 125
Unterach Ausflug in die EiSzeit .........ccoeeeeeeeeecreeeeeeee 128

Weyregg Wirtshauskultur in der Holzknechtstube ............ 131



35 ZellamIrrsee Speisen in der Klostertaverne ................... 134
36 Mattsee Fangfrisch vom Mattsee .........ccccoeerereeveenenennee. 138
Innviertel

37 Franking Spinatknddel & Bauerngolf.............cccevvueuenee. 144
38 Feldkirchen Smoker trifft auf Kunstmézen ....................... 147
39 Braunau Unterwegs im Paradies........c.cocreeereereeereenenenes 151
40 Kirchheim Professionell & familiar ...........ccccoereveercrennenee 155
41 Ortim Innkreis Mit Mut und Leidenschaft ....................... 158
42 Wernstein Mutters Kiiche mit Schlossblick...................... 162
43 Freinberg Bauernschnitzel mit Weitblick.............ccovureneee. 166
44 Waldkirchen Donaufisch mit Flussblick............cccvvurennenee 170
45 Kopfing Waldgefiihl in luftiger Hohe.........ccccueveeereeenneee 174
46 Andorf Entschleunigen mit Pramtaler Knddeln.................. 177
Hausruckviertel

47 Natternbach
Schwimmbad-Schnitte & Wachs-Christkind....................... 182

48 Pupping Zunfttafel & Tor zur Gemiiseregion ...................... 187
49 Prambachkirchen Natur-Karpfen als Festtagsspeise ........ 190
50 Geboltskirchen Gaumenfreuden im Krippendorf ............... 193

51
52
53

b4

55
b6
57
b8
59
60

Frankenburg Speisen mit Schméhfaktor .......................... 196

St. Georgen Speisen am Tarockradweg...........cccocveeeeucnncnee 199
Desselbrunn
1500 Jahre Gastfreundschaft am Traunfall ........................ 202
Bad Wimsbach
Von der Raubrittertaverne zum Kultiwirt ...........ccccvveennneee 205
Zentralraum
Neuhofen Ein Steak aus Karfiol............ccceeereerrereerrncnnnne. 212
Pucking Geheimtipp mit Gotikgenuss ...........cocevererrerenenee 214
Buchkirchen Fiir Leib & Seele.........cceveeereeeecreerrcreee. 217
St. Marienkirchen Dem Most auf der Spur........................ 220
Traun Der Fluss gab den Namen..........coceveeereeeccreencnnnes 223
Linz Gourmet-Kunst al dente .........ccceeeeeeeevecreeeccreeerene 227



Wandern
Einkehren
Wohlfiihlen

Wer Oberosterreich erkundet, trifft auf eine Gasthauskultur
voller Vielfalt — mit Wirtsleuten, die ihre Giste professionell
und mit grofler Herzlichkeit verwdhnen. Sie lassen uns erle-
ben, wie gut Essen schmeckt, dessen Zutaten von der Saison
und der Region bestimmt werden. Gerade in einer Zeit, in der
viele Wirtshiuser leider von der Landkarte verschwinden, ist es
nicht selbstverstindlich, in fast allen Regionen des Landes eine
stirkende Rastpause einlegen zu kénnen: sei es in einem bo-
denstindigen Dorfgasthof, einer heimeligen Berghiitte, einer
ehemaligen Holzknechtstube oder einer historischen Kloster-
taverne. Ein kreatives Ambiente oder Kunstwerke von Weltrang
erhdhen mancherorts das Speisevergniigen. Das Angebot reicht
von ehrlicher Hausmannskost bis zur feinen, mit Hauben pri-
mierten Gourmetkiiche.

Vor oder nach der stirkenden Mahlzeit — je nach Gusto — kon-
nen die Giste, die diesen Einkehrtipps folgen, auch auf einer
Wander- oder Radtour die vielfiltige Umgebung der gastlichen
Hiuser erkunden: Sie werden reizvolle Flusstiler, sanfte Hiigel
oder idyllische Almen vorfinden, oder wie von Riesenhand er-
richtete Felsformationen. Eine grandiose Aussicht ist oft die
Draufgabe zum kulinarischen Genuss.

Viel Freude beim Wandern, Radeln oder Einkehren
im schonen Oberdsterreich wiinscht
Josef Leitner

Alte Stube im Kulturwirtshaus Pammer, Hirschbach



—

d %
g A & jga ¢
s PR e 1
Tt TR e

e U o
Tk i X

y < A ’-.'. .':.'. L | 3 - . ! :I' .- iy b .-.
A A T
A A R RS e Y IE e R A I
x.‘ i ey ; e “,,IJ' 7 (i S o e . . ]




26
Gipfelfreuden mit Ofenbratl

Von der Ramsaualm am Laudachsee lohnt der Aufstieg
auf den Katzenstein, einen der schonsten Gipfel des
Salzkammerguts und der kleine Bruder des Traunsteins.

Auf der am idyllischen Laudachsee auf 900 m Hohe gelegenen
Ramsaualm haben Wirt Gerhard Kornbinder und seine Frau Sa-
bine die perfekte Logistik dafiir entwickelt, um zahlreiche Giste
bewirten zu kénnen. ,,Damit wir das schaffen, kommen alle Spei-
sen entweder aus dem Holzofen oder aus dem Topf. Das Essen
kann so binnen fiinf Minuten serviert werden. Nur das Anstellen
fur die Bestellung dauert etwas linger.“ Es ist ein wahres Vergnii-
gen, die professionelle und freundliche Essensaufgabe an einem
heiflen Sommertag zu beobachten. Ohne lange Wartezeiten

Der pyramidenformige Katzenstein, des Traunsteins kleiner Bruder

konnen wir die Késtlichkeiten der Almkiiche genieflen: Steinpil-
ze und Eierschwammer] mit Semmelknodel machen den Beginn,
es gibe aber auch Specklinsen mit Semmelknédel: frische Lin-
sen, die einen Tag vorher eingeweicht und dann mit Speck und
Zwiebel angerdstet werden, wie der Wirt erzihlt. Die beliebteste
Speise aus dem Backrohr ist allerdings eindeutig der ofenfrische
Schweinsbraten mit warmem Krautsalat. Eine kostlich-kraftvolle
Stirkung mit allen Zutaten aus der niheren Umgebung. Den Ab-
schluss bildet eine Spezialitdt des Hauses, nimlich der ,,Schlam-
pige Obstrahmstrudel®. Dabei muss der Teig mit der Obstfiille
und Sahne 24 Stunden ruhen, bis er fertig ist. Er wird dann wie
Lasagne portioniert und sieht nicht wie ein gewdhnlicher Strudel
aus. Er hat nimlich eine quadratische Form und wird deshalb
»schlampig® genannt. Man spiirt die lange Erfahrung des Wirte-
Ehepaars. Bereits seit zehn Jahren bewirtschaften sie diese Alm-
hiitte und wollen das noch bis zur Pension in {iber zehn Jahren
fortfiihren. Die Ramsaualm hat eine lange Geschichte, sie wur-
de bereits 1285 erstmals urkundlich erwihnt. 1970 abgebrannt,
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Blick auf den Laudachsee

wurde sie in den Jahren 2008/2009 mit viel Liebe zum Detail
neu errichtet. Heute beeindruckt sie mit einem unvergleichlichen
Blick auf den Laudachsee.

Des Traunsteins kleiner Bruder

Im Sommer kommen vor allem Touristen hierher, die den Auf-
stieg mit der Griinbergbahn von Gmunden aus gewihlt haben.

106

Im Herbst und Frithling kehren mehr Einheimische ein, die hdu-
fig den nahen Katzenstein besteigen. Genau das haben wir auch
bereits vor unserer Genusspause auf der Ramsaualm gemacht.
Ausgangspunkt war der Wanderparkplatz beim , Franzl im Holz“
nahe Gmunden. Von dort haben wir nach einer Gehstunde den
Laudachsee erreicht. Hier fillt der Blick bereits auf die malerisch-
schroffe Felsformation des Katzensteins (1349 m). Er gilt als ei-
ner der schénsten Gipfel des Salzkammerguts und wird auch der
kleine Bruder des nahe gelegenen Traunsteins genannt. Gleich
hinter dem Laudachsee beginnt auf dem Gassner-Steig der an-
spruchsvolle Aufstieg auf den traumhaften Aussichtsgipfel. Uber
Leitern und mit Stahlseilen versicherten Passagen geht es durch
die hohlenartige Gamsluck’'n zur Hohen Scharte. Schwindelfrei-
heit und Trittsicherheit sind Voraussetzung. Immer wieder er-
offnen sich prachtvolle Ausblicke. Besonderes Highlight ist das
Katzensteinfenster, ein riesiges Loch im Felsen, durch das der tief-
griine Laudachsee und die Ramsaualm heraufblicken. Ein ein-
zigartiger Ausblick, wie es keinen zweiten im Land gibt. Nach
eineinhalb Stunden ist der Gipfel erreicht, von dem sich ein wun-
derbarer Rundumblick vom Alpenvorland bis zum Dachstein
bietet. Direkt vor uns liegt der Traunstein, der von hier die Form
einer scharfkantigen Pyramide hat.

Ausgangspunkt: Wanderparkplatz beim Gasthaus Franzl im Holz, Laudachsee-
straBe 57, 4810 Gmunden

1 Stunde vom Wanderparkplatz bis zur Ramsaualm, dann 1,5 Stunden auf
den Gipfel des Katzensteins (einfacher Weg) «> 5,8 km /* 630 hm
Alternative: mit der Seilbahn auf den Griinberg, dann eine Stunde FuBweg

zur Ramsaualm

Einkehr: Ramsaualm am Laudachsee, Traunstein 53, 4810 Gmunden,

Tel. +43 664 9329694 oder +43 720 316847, laudachsee.com

Offis: von Linz Hbf. Bahn Richtung Freilassing, Hst. Schwanenstadt,

dann Bus 520 nach Gmunden Bbf. Kirchenplatz, dann Bus 511 Richtung
Sonnenpark zur Talstation der Griinbergseilbahn
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Spinatknddel & Bauerngolf

Eine Radtour durch das Innviertler Seengebiet
fiihrt zu idyllisch gelegenen Moorseen mit Badeplatzen.

Im Gastgarten beim Kirchenwirt Mayr in Franking ldsst sich gut
neue Energie tanken. Nach einer genussvollen Radtour durch
die wellig-bucklige Morinenlandschaft des ehemaligen Salzach-
Gletschers an der Grenze zwischen Salzburg und Oberdsterreich
schmecken die Speisen im 300 Jahre alten Gasthof besonders
gut. Mit einer wiirzigen Kaspressknodelsuppe stimmt uns Che-
fin Maria Mayr auf die Spezialitit des Hauses ein: Es sind haus-
gemachte Spinatknddel mit zerlassener Butter, geriebenem Kise
und Salatteller. Ein flufhig-flaumiges Vergniigen. Die Nachspei-
se bietet uns einen weiteren lukullischen Genuss, nimlich ei-
nen Heidelbeer-Topfenkuchen mit Vanilleeis und Schlagobers.
Seit tiber 30 Jahren fiithrt Erwin Mayr mit seiner Frau Maria den
Gastbetrieb, zu dem frither auch eine Landwirtschaft und eine
Metzgerei gehorten. Eine beeindruckende Erinnerung an friihe-
re Zeiten ist der vor 50 Jahren von Erwins Vater sorgfiltig reno-
vierte Kuhstall, heute eine duflerst stimmungsvolle Gaststube.
»Der Bautyp ist ein bohmisches Gewélbe, das im Jahr 1890 er-
baut wurde und einen luftig-weiten Raum fiir die Kiihe schuf*,
erzihlt der Wirt, bevor er sich einer neuen Gruppe von Gisten
zuwendet, die sich einem besonderen Angebot des Hauses wid-
men: dem Wanderbauerngolf. 17 Stationen fiihren auf fiinf bzw.
14 km durch Wilder, Wiesen und die bezaubernde Moorland-
schaft. Aus alten Landwirtschaftsgeriten wie Mostpresse oder
Pferdepflug wurden Bauerngolf-Bahnen, dhnlich Minigolfbah-
nen, errichtet, die in einem sportlichen Wettkampf zu meistern
sind. 5000 Giste stellen sich jedes Jahr dieser Herausforderung.
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Holzéstersee, ein beliebter Badesee

Drei Seen auf einen Streich

Wir erkunden stattdessen die naturbelassene Landschaft und die
drei Seen rund um Franking, die ein Musterbeispiel fiir sanften
Tourismus sind: Dem Moor-Seentour-Radweg R 202 folgend,
erreichen wir rasch den Holzostersee. Der beliebte Badesee hat
aufgrund seiner geringen Wassertiefe und des braungefirbten
Moorwassers auch noch spit im Jahr eine angenehme Tempe-
ratur. Seit den 1950er-Jahren hat sich hier der Badetourismus
entwickelt, selbst die italienische Schauspieldiva Sophia Lo-
ren war hier schon zu Gast. Eine sehr entspannte Atmosphi-
re unterscheidet diese Gewisser von den stark frequentierten
Salzkammergut-Seen. Vorsorglicher Schutz gegen Gelsen er-
leichtert allerdings das Badevergniigen. Der weitere Weg fiihrt
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Mutters Kiiche mit Schlossblick

Der Alfred-Kubin-Wanderweg fiihrt zur ,.Arche”
des Kiinstlers nach Zwickledt bei Wernstein.

Bekanntlich schmecken diejenigen Speisen am besten, welche
die eigene Mutter zubereitet hat. Fiir den Eigentiimer des Land-
hotels Mariensiule in Wernstein, Jan Pucher, war dies ein Sur-
schnitzer] mit Rahmsauce, Semmelknédeln und Erdipfel. Seit
er mit Unterstiitzung seiner Familie im Juli 2021 das Landho-
tel mit Gastwirtschaft erworben hat, findet sich diese Speise als
»~Mariensiuleschnitzer]“ auf der Speisekarte. Eine ungewdhnli-
che, duflerst wohlschmeckende Hauptspeise, die wir bei unse-
rem Besuch genieffen kdnnen. Fiir Pucher ist frische, gesunde
und regionale Kiiche wichtig. Das merken wir bereits bei der
Rindsuppe mit Leberknddel, mit der wir das Mahl begonnen

haben. Die Zutaten stammen allesamt von ortlichen Bauern.

Alfred Kubins Gartenlaube war Treffpunkt bedeutender Kiinstler

Bei der Nachspeise wird wieder die nostalgische Erinnerung an
die miitterliche Kiiche erkennbar: Es sind hausgemachte Pofe-
sen in Zimtzucker mit Zwetschkenroster und Vanillesauce.

Der Gastgeber stammt aus dem nahen St. Florian am Inn, hat
eigentlich Wirtschaft studiert und wird von Bruder Tim als Kii-
chenchef und vier weiteren Kéchen unterstiitzt. Fiinf Kéche in
einem Landgasthof: Diese kraftvolle gastronomische Dynamik
erfreut die Region und vor allem die Gemeinde Wernstein. Biir-
germeister Alois Stadler ist hiufig hier zu Gast und empfiehlt
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UYil)  St. Marienkirchen

Auf dem Obst-Hiigel-Land-Radweg geht es durch ein Naturparadies.

Die blitzblanken Edelstahlfisser in der kiihlen Halle erinnern
an eine Weinkellerei. Hier wird allerdings nicht Wein, son-
dern Most erzeugt. Der Familienbetrieb Schauer in St. Mari-
enkirchen an der Polsenz hat sich schon vor Jahrzehnten von
der Viehhaltung verabschiedet und sich auf die Erzeugung von
Most und Obstsiften verlegt. Wir befinden uns im Naturpark
Obst-Hiigel-Land in der Ortschaft Holzwiesen. Juniorchef Wal-
ter Schauer zeigt uns die Flaschenwaschmaschine, die durch ihre
gewaltige Grofie beeindrucke. Bis zu 2 000 Flaschen konnen hier
in einer Stunde sterilisiert werden. ,Sauberkeit ist ein Grund-
pfeiler fiir die Qualitidt des Mostes. Nur so kénnen unliebsame
Bakterien ferngehalten werden®, betont Schauer. Die konstant
gute Qualitit wird durch modernste Keller- und Lagertechnik
sichergestellt. ,In der Produktion setzen wir auf die laufende
Kontrolle des Press-Saftes in Bezug auf Siure und Zuckergehalt.
Als Girhilfe fithren wir Reinzuchthefe zu. Vor der Abfiillung
wird der Most feinfiltriert. Aus den Fissern, die bis zu 7 300 1
fassen, konnen bis zu 2000 Flaschen pro Stunde abgefiillt wer-
den. Die Geschmacksvarianten gehen von mild bis kriftig, von
stif$ bis resch. Als fiir die Region typisch gilt der Mischmost aus
Apfeln und Birnen.”

Vor dem Haus betrachten wir einen in voller Bliite stehenden
Weber-Bartl-Apfelbaum. Er ist noch jung, aber auch er wird
spiter pro Saison bis zu 800 kg der rotwangigen, im Geschmack
milden, siuerlich-siiffen Apfel tragen. Daraus wird eine gewisse
Menge reinsortig zu Most verarbeitet. ,,Diese Sorte zeichnet sich
durch natiirlichen Restzucker und einen harmonisch-fruchtigen
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Geschmack aus. Sie ist die besondere Spezialitit in der Gegend
von St. Marienkirchen. Mosttrinkerinnen und -trinkern wird ja

ein hohes Alter prophezeit®, weif§ Seniorchef Walter Schauer. Er
weist auch auf andere Obstsorten hin, wie Speck-, Pichl- und
Landlbirn. Letztere sollen der Region den Namen ,,Landl“ gege-
ben haben. Schauer blickt in die Geschichte des Mostobstes zu-
riick. , Die Urahnin der Mostbirne ist die Wildbirne, die schon
vor 6000 Jahren vom Balkan kommend in die Eichenwilder
Mitteleuropas gelangte. Im Mittelalter wurde in den Klostern
Obst kultiviert. Erst Maria Theresia sorgte fiir die landesweite
Verbreitung der Mostobstkultur. Sie ordnete die Anpflanzung
von Streuobstbiumen entlang von Straflen an und begriindete

Al
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Josef Leitner
Oberosterreich entdecken
staunen, schaudern, schmunzeln

Oberdsterreich-Insider und Kulturgenuss-Wanderer Josef Leitner fiihrt uns mit
diesem Wanderbuch zu neuen Ausflugszielen, die eine ganz besondere Geschichte
erzghlen! Er zeigt uns unter anderem: wo Kaiser Franz Joseph Ostereier versteckte,
wo die altesten Fresken nordlich der Alpen zu entdecken sind, wo man fast senk-
recht in den Wolfgangsee schauen kann, wo die schonste romanische Burg Oberds-
terreichs zu finden ist, wo der Teufel mitten in Oberdsterreich die Welt beherrschen
wollte, wo sich der beriichtigtste Rauber des Miihlviertels im 18. Jahrhundert ver-
barg und sogar, wo sich Himmel und Erde beriihren. Kommen Sie mit und entdecken
Sie noch mehr Kleinode Oberésterreichs — von G wie Goldsteig und U wie Ur-Bier
bis V wie Venus! Mit Startpunkt, Wegbeschreibung, Dauer der Tour und Jahreszeit-
empfehlung und groBer Ubersichtskarte.

282 Seiten, durchgehend farbig bebildert
ISBN 978-3-7025-1032-9, € 24,—

) www.pustet.at
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Josef Leitner
Oberosterreich erleben
Kuriose Platze und besondere Ausflugsziele

Wissen Sie, wo Osterreichs ldngste Mostbaumallee zu finden ist? Wo das erste WeiB-
bier des Landes gebraut wurde? Falls nicht, kommen Sie doch mit auf eine Erkun-
dungsreise durch die facettenreichen Regionen Oberdsterreichs und folgen Sie den
Spuren einer Waldeisenbahn, wandern Sie zu den Pechdlsteinen, schaudern Sie in
gruseligen Stollen oder schmunzeln Sie (iber die lustigen Spriiche der sprechenden
Marterl. Oberosterreich-Kenner und Kulturgenuss-Wanderer Josef Leitner begleitet
Sie zu Orten, die eine besondere Geschichte zu erzdhlen haben, und zu engagierten
Menschen, denen Natur und Kultur ihres Landes eine Herzensangelegenheit sind.
Wanderfiihrer mit 77 leichten Wandertouren im Miihlviertel, Innviertel, Traunviertel,
Hausruckviertel, Salzkammergut und im oberdsterreichischen Zentralraum.

256 Seiten, durchgehend farbig bebildert
ISBN 978-3-7025-0966-8, € 24,—



